Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Universidad de Zaragoza

Curso 1°
CUATRIMESTRE 1
MODULO ASIGNATURA CARACTER [ ECTS

Formacion basica Quimica general FB 6
o | Formacion basica Fundamentos de quimica analitica FB 6
=
E Formacion basica Fisica general y fundamentos del andlisis fisico FB 6
=

Formacion basica Matematicas FB 6

Formacion basica Microbiologia FB 6

CUATRIMESTRE 2

MODULO ASIGNATURA CARACTER | ECTS
Formacion basica Técnicas instrumentales de analisis quimico FB 6
Formacion basica Bioquimica FB 6
Formacion basica Fisiologia general y de la nutricion FB 6
Formacion basica Fundamentos de economia alimentaria FB 6
Procesado e ingenieria | Produccion de materias primas en la industria 0B 6
de los alimentos alimentaria

FB: Formacion Basica; OB: Obligatoria; OP: Optativa.
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Curso 2°
CUATRIMESTRE 1
MODULO ASIGNATURA CARACTER | ECTS
Formacion basica Fundamentos de ingnieria quimica B 6
S gﬂ“;’ml SI5 | quimica y bioguimica de los alimentos 0B 6
§ Quimica y andlisis
% de los alimentos HETEEA]E R ©
& | Microbiologia e higiene | ,,. - .
i Microbiologia de los alimentos 0B 6

CUATRIMESTRE 2

MODULO ASIGNATURA CARACTER | ECTS
Procesado e ingenieria ! o ! L .
Holos dianioe Operaciones basicas en la industria alimentaria 0B 6
Quimica y analisis i - ;
fel e At Andlisis quimico de los alimentos 0B 6
Quimica yanaliss | » i fisico y sensorial de los alimentos B | 6
de los alimentos
Microbiologia e higiene e
almentarsa Andlisis microbioldgico de los alimentos 0B 6

-

FB: Formacion Basica; OB: Obligatoria; OP: Optativa.
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Curso 3°
CUATRIMESTRE 1
MODULO ASIGNATURA CARACTER | ECTS
Procesado e ingenieria , .
| dbarlimonts Tecnologia de los alimentos | 0B 6
Procesado e ingenieria | ,,. ) .
% & los e Biotecnologia alimentaria 0B 6
6
B Microbiologia e higiene ;
alimentaria
6
CUATRIMESTRE 2
MODULO ASIGNATURA CARACTER | ECTS
Procesado e ingenieria . .
Sl aioris Tecnologia de los alimentos Il 0B 6
Procesado e ingenieria e : o 1
165 Anore Cocinado industrial y restauracion colectiva 0B 6
Procesado e ingenieria | . - . . » . :
e lcs akrnrks Disefio industrial y gestion medioambiental 0B 6
Microbiologia e higiene | . . . o
alimentari Higiene alimentaria aplicada 0B 6

FB: Formacion Basica; OB: Obligatoria; OP: Optativa.
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Curso 4°
CUATRIMESTRE 1
MODULO ASIGNATURA CARACTER | ECTS
Procesado e ingenieria )
de los alimentos Tecnologia de la leche y de ovoproductos OB 6
Procesado e ingenieria i
de los alimentos Tecnologia de la came y del pescado OB 6
Procesado e ingenieria
de los alimentos Tecnologia de productos vegetales 0B 6
Procesado e ingenieria -
delosaimentos | L1008 B | 6
Microbiologia e higiene ! : .
alimentaria Gestion de la seguridad alimentaria 0B 6

MODULO ASIGNATURA CARACTER | ECTS

FB: Formacion Basica; OB: Obligatoria; OP: Optativa.
OPTATIVAS:  Intensificacion en el sector lacteo y de ovoproductos
Intensificacion en el sector carnico y del pescado
Intensificacion en el sector de frutas v hortalizas
Intensificacion en el sector del aceite, azticar y productos derivados del cereal
Intensificacion en el sector de bebidas
Innovacion en la industria alimentaria



