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Asignatura en el grado en CTA

CFGS Técnico Superior en Acuicultura

Curso Créditos

Asignatura CFGS Técnico Superior en Acuicultura

Pag.

Fundamentos de economia alimentaria

Fundamentos de quimica analitica

Practicas externas

1 6
1 6
4 6

ltotalidad del ciclo

ltotalidad del ciclo

ltotalidad del ciclo
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Asignatura en el grado en CTA

CFGS Técnico Superior en Dietética

Curso Créditos

Asignatura CFGS Técnico Superior en Dietética

Pag.

Bromatologia

Fisiologia general y de la nutricion

Nutricion y dietética

Practicas externas

2 6
1 6
2 6

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo
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CFGS Técnico Superior en fabricacion de productos farmacéuticos y afines

Pag.

Asignatura en el grado en CTA Curso Créditos Asignatura CFGS Técnico Superior en fabricacion de
productos
Fundamentos de quimica analitica 1 6 totalidad del ciclo

Técnicas instrumentales de andlisis quimico 1 6 totalidad del ciclo
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CFGS Técnico Superior en Gestion y Organizaciéon de Empresas Agropecuarias

Asignatura en el grado en CTA Curso Créditos Asignatura CFGS Técnico Superior en Gestion y Organizacion de
Empresas Agropecuarias
Direccién de empresas alimentarias 2 6 totalidad del ciclo
Fundamentos de economia alimentaria 1 6 totalidad del ciclo
Practicas externas 4 6 totalidad del ciclo
Produccion de materias primas en la industria 1 6 totalidad del ciclo
alimentaria
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Asignatura en el grado en CTA

Pag.

CFGS Técnico Superior en Industrias Alimentarias

Curso Créditos

Asignatura CFGS Técnico Superior en Industrias Alimentarias

Biotecnologia alimentaria

Direccion de empresas alimentarias

Disefio industrial y gestion medioambiental

Gestion integral de la calidad en la industria

alimentaria

Practicas externas

3 6
2 6
3 6
3 6

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo
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CFGS Técnico Superior en Laboratorio de Analisis y de Control de Calidad

Asignatura en el grado en CTA Curso Créditos Asignatura CFGS Técnico Superior en Laboratorio de Anélisis y de
Control de Calidad

Bioquimica 1 6 totalidad del ciclo
Fundamentos de quimica analitica 1 6 totalidad del ciclo
Microbiologia 1 6 totalidad del ciclo
Quimica general 1 6 totalidad del ciclo

Técnicas instrumentales de analisis quimico 1 6 totalidad del ciclo
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Pag.

CFGS Técnico Superior en Laboratorio de Diagndéstico Clinico

Asignatura en el grado en CTA

Curso Créditos

Asignatura CFGS Técnico Superior en Laboratorio de Diagnéstico
Clinico

Bioquimica

Fundamentos de quimica analitica

Practicas externas

Técnicas instrumentales de andlisis quimico

1 6
1 6
4 6

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo
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CFGS Técnico Superior en Procesos y Calidad en la Industria Alimentaria

Asignatura en el grado en CTA Curso Créditos Asignatura CFGS Técnico Superior en Procesos y Calidad en la
Industria Alimentaria

Biotecnologia alimentaria 3 6 totalidad del ciclo

Bromatologia 2 6 totalidad del ciclo

Gestion integral de la calidad en la industria 3 6 totalidad del ciclo
alimentaria

Innovacion en la industria alimentaria 4 6 totalidad del ciclo

Practicas externas 4 6 totalidad del ciclo
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Asignatura en el grado en CTA

CFGS Técnico Superior en Quimica Ambiental

Curso Créditos

Asignatura CFGS Técnico Superior en Quimica Ambiental

Pag.

10

Disefio industrial y gestibn medioambiental

Fundamentos de quimica analitica

Practicas externas

Quimica general

3 6
1 6
4 6
1 6

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo
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Asignatura en el grado en CTA

CFGS Técnico Superior en Quimica Industrial

Curso Créditos

Asignatura CFGS Técnico Superior en Quimica Industrial

Pag.

11

Fundamentos de ingenieria quimica

Operaciones basicas en la industria alimentaria

Practicas externas

Quimica general

2 6
2 6
4 6
1 6

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo
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Asignatura en el grado en CTA

CFGS Técnico Superior en Salud Ambiental

Curso Créditos

Asignatura CFGS Técnico Superior en Salud Ambiental

Fundamentos de quimica analitica

Practicas externas

Salud Publica y alimentacion

1 6
4 6
3 6

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo
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Asignatura en el grado en CTA

CFGS Técnico Superior en Vitivinicultura

Curso Créditos

Asignatura CFGS Técnico Superior en Vitivinicultura

Pag.

13

Enologia

Fundamentos de quimica analitica

Practicas externas

Quimica general

Técnicas instrumentales de andlisis quimico

4 6
1 6
4 6
1 6
1 6

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo

totalidad del ciclo
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Asignatura en el grado en CTA

Pag. 14

Diplomatura de Nutricibn Humana y Dietética

Curso Créditos

Asignatura Diplomatura de Nutricion Humana y Dietética

Bioquimica

Bromatologia

Cocinado industrial y restauracion colectiva

Direccion de empresas alimentarias

Fisiologia general y de la nutricion

Fundamentos de economia alimentaria

Higiene alimentaria general

Matematicas

Microbiologia

Nutricion y dietética

Optativas

1 6
2 6
3 6
2 6
1 6
1 6
3 6
1 6
1 6
2 6

Bioquimica

Bromatologia

Tecnologia culinaria

Organizacion de la empresa alimentaria

Fisiologia humana

Economia y gestion alimentaria + Alimentacion y cultura

Higiene alimentaria + Toxicologia general

Bioestadistica

Microbiologia general

Nutricion + Dietética

12 créditos optativos (6 créditos de reconocimiento académico 6
créditos par asignatura "Innovacion en la industria alimentaria™)



Facultad de Veterinaria
Universidad Zaragoza

Quimica y bioquimica de los alimentos

Quimica y bioquimica de los alimentos

Salud Publica y alimentacion

Tecnologia de los alimentos |

Quimica y Bioquimica de los alimentos

Bioguimica de los alimentos (opt. curso adap Grado de Nutricion) +
Tecnologia de los alimentos(Diplom. Nutricion Hum. y Diet.)

Salud publica + Promocion y educacion para la salud

Tecnologia de los alimentos
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Asignatura en el grado en CTA

Pag. 16

Experiencia laboral previa

Curso Créditos

Asignatura Experiencia laboral previa

Practicas externas

Actividades profesionales relacionadas por relacion contractual o
funcionario un minimo de 2 meses tiempo completo o equivalente
a tiempo parcial
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Asignatura en el grado en CTA

Pag.

Grado de Ingenieria Quimica

Curso Créditos

Asignatura Grado de Ingenieria Quimica

17

Fisica general y fundamentos del analisis fisico

Fundamentos de ingenieria quimica

Fundamentos de quimica analitica

Matematicas

Operaciones basicas en la industria alimentaria

Quimica general

1 6
2 6
1 6
1 6
2 6
1 6

Cinética quimica aplicada+Fluidotecnia

Experimentacién en Ingenieria Quimica | + Ingenieria de materiales

Experimentacién en quimica

Matematicas |

Operaciones de separacion

Quimica
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Asignatura en el grado en CTA

Pag.

Grado de Nutricion Humana y Dietética

Curso Créditos

Asignatura Grado de Nutricion Humanay Dietética

18

Bioguimica

Bromatologia

Cocinado industrial y restauracion colectiva

Fisiologia general y de la nutricion

Higiene alimentaria general

Microbiologia de los alimentos

Nutricion y dietética

Salud Publica y alimentacion

Tecnologia de los alimentos |

1 6
2 6
3 6
1 6
3 6
2 6
2 6
3 6
3 6

Biogquimica, Biologia celular y molecular

Bromatologia

Tecnologia culinaria

Fiosologia humana

Higiene alimentaria

Microbiologia de los alimentos

Nutricion + Dietética

Salud Publica + Promocién y educacion para la salud

Bioguimica y Tecnologia de los alimentos
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Asignatura en el grado en CTA

Licenciatura de Cienciay Tecnologia de los Alimentos

Curso Créditos

Pag.

19

Asignatura Licenciatura de Cienciay Tecnologia de los Alimentos

Andlisis quimico de los alimentos

Bioguimica

Bromatologia

Direccién de empresas alimentarias

Enologia

Fisiologia general y de la nutricion

Fundamentos de ingenieria quimica

Fundamentos de quimica analitica

Legislacién alimentaria

Matematicas

Microbiologia

2 6
1 6
2 6
2 6
4 6
1 6
2 6
1 6
3 6
1 6
1 6

Andlisis de los alimentos

Bioguimica

Bromatologia

Direccién de empresas

Enologia

Fisiologia + Nutricion y Dietética

Ingenieria quimica

Analisis quimico

Normalizacion y Legislacién alimentaria

Matematicas

Microbiologia
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Operaciones basicas en la industria alimentaria

Practicas externa

Produccién de materias primas en la industria

alimentaria

Quimica general

Quimica y bioquimica de los alimentos

Técnicas instrumentales de analisis quimico

Tecnologia de la carne y del pescado

Tecnologia de la leche y oveoproductos

Tecnologia de los alimentos |

Tecnologia de los alimentos Il

Tecnologia de productos vegetales

Pag.

Operaciones basicas de la industria alimentaria

Practicas tuteladas

Produccion de materias primas

Quimica organica+ Fisico-Quimica

Bioguimica de alimentos

Técnicas instrumentales de analisis quimico

Ciencia y Tecnologia de la carne + Ciencia y Tecnologia del pescado

Ciencia y Tecnologia de la leche

Tecnologia de los alimentos

Tecnologia de los alimentos

Tecnologia de productos vegetales

20
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Asignatura en el grado en CTA

Pag.

Licenciatura de Veterinaria

Curso Creéditos

Asignatura Licenciatura de Veterinaria

21

Bioguimica

Fisiologia general y de la nutricion

Fundamentos de quimica analitica

Higiene alimentaria general

Matematicas

Microbiologia

Practicas externas

Quimica general

Tecnologia de la carne y del pescado

Tecnologia de la leche y oveoproductos

1 6
1 6
1 6
3 6
1 6
1 6
4 6
1 6
4 6
4 6

Bioquimica

Fisiologia animal

Analisis quimico

Higiene, Inspeccion y Control alimentario

Matematicas

Microbiologia

Estancias

Quimica

Ciencia y Tecnologia de la carne

Ciencia y Tecnologia de la leche



