
9:00 h
 

–
 

Recepción
 

de
 

asistentes. 

9:30
 
h

 

–

 

Bienvenida.

 

Proyecto

 

NEWPOWER

 

-

 

Dra. M.

 

Jesús

 

Rodríguez

 

Yoldi,

 

Universidad

 

de Zaragoza.

9:50h

 

–

             
         

Revalorización
 

de
 
subproductos

 
agroindustriales :

 
innovación

 
en

 
procesos

 
de

 

extracción
 
para

 
el

 
desarrollo

 
de

 
productos

 
de

 
alto

 
valor

 

-

  
     

Dra.
 

Mariana
 

Morales
 

de
 

la
 

Peña, 
Universitat

 
de

 
Lleida.

10:15h

 

– De
 
la

 
naturaleza

 
a
 
la

 
terapéutica :

 
subproductos

 
agroforestales

 
contra

 
el

 

hígado
 
graso

 
y
 
el

 
cáncer

 
colorrectal

            
         

-

 

Dr.
 

 

Luis
 
Herrera

 
Marcos

  

,

 

Universidad

 

de
 
Zaragoza.

 

11:30h

 

–

 

Coffee

 

Break

 

&

 

Networking

           
           
  

           
          

12:00h

 

–

 

Evento
 
Matchmaking: 

        
     

13:30h
 
–

 
Cierre

 
y

 
agradecimientos

Valorización
 

integral
 

de
 

residuos
 

agroforestales: 
 Nuevas

 
biorrefinerías

 
multiproducto

 
escalables.

Programa
 
(9.00h-13.30h):

Jornadas
 
de

 
"Aprovechamiento

 
de

 
  

subproductos

 agroalimentarios"

  

📅

 

Viernes

 

18

 

de

 

septiembre

 

de

 

2026
 

📍

 

Facultad

 

de

 

Veterinaria

 

– 

 

Salón

 

de

 

actos
 

 

10:40h – El
 
paso

 
de

 
laboratorio

 
a

 
industria :

 
la

 
problemática

 
del

 
escalado

 
industrial

 
de

 
los 

procesos
 

de
 

upcycling :
 

el
 

ejemplo
 

de
 

Ingredalia - Dr.
 
Miguel

 
Ángel

 
Cubero

 
Márquez ,

Ingredalia.

11:05h – Revalorización
 
de

 
subproductos

 
en

 
el

 
sector

 
olivarero .

 
Proyecto

 
OLIWA - Dr.

Jesús
 
de

 
la

 
Osada

 
García, .Universidad de

 
Zaragoza

Seminario Aprovechamiento de subproductos 
agroalimentarios

 Seminario & Matchmaking

Repurposing  OLIve  WAste  in  circular  economy.  
solutions  for  feeds,  additives,  aginpack g,  &  biogas

Inscríbase
 

aquí:

Aprovechamiento de subproductos agroalimentarios

hasta 16/9/2026



Valorização integral de resíduosagroflorestais:
Novas

 
biorrefinarias

 
multiprodutos escaláveis.      

      

Jornadas

 

de

 

"Aproveitamento

 

de
subprodutos

 
agroalimentares"

📅 Sexta-feira, 18 de setembro de 2026   

📍

 

Faculdade

 

de

 

Veterinária

 

– Salão
 

de
 

Atos

Programa
 

(9h00–13h30):

9h00
 
–

 
Receção

 
dos

 
participantes.

 
Seminário

 
Aproveitamento

 
de

 
subprodutos

 
agroalimentares

9 h30
 
–

 
Boas-vindas.

 
Projeto

 
NEWPOWER

 
-

 
Dra. M.

 
Jesús

 
Rodríguez

 
Yoldi,

 
Universidad

 
de 
 

Zaragoza.

9h50
 
–

 
Revalorização

 
de

 
subprodutos

 
agroindustriais :

 
inovação

 
em

 
processos

 
de

 
extração

 
para

 
o

desenvolvimento
 
de

 
produtos

 
de

 
alto

 
valor

 
-

 
Dra.

 
Mariana

 
Morales

 
de

 
la

 
Peña,

 
Universitat

 
de

 
Lleida.

10h15
 
–

 
Da

 
natureza

 
à
 

terapêutica :
 

subprodutos
 

agroflorestais
 

contra
 

o
 

fígado
 

gordo
 

e
 

o
 

cancro colorretal
 

-
 

Dr.
 

Luis
 

Herrera
 

Marcos,
 

Universidad
 

de
 

Zaragoza.

10 h40
 
–

 
Da

 
passagem

 
do
 

laboratório
 

à
 

indústria :
 

a
 

problemática
 

da
 

escala
 

industrial
 

dos
 

processos de
 

upcycling:
 

o
 

exemplo
 

da
 

Ingredalia
 

-
 

Dr.
 

Miguel
 

Ángel
 

Cubero
 

Márquez,
 

Ingredalia.

11h05
 
–

 
Revalorização

 
de

 
subprodutos

 
no
 

setor
 

oleícola .
 

Projeto
 

OLIWA
 

-
 

Dr.
 

Jesús
 

de
 

la
 

Osada García,
 

Universidad
 

de
 

Zaragoza.

11h30
 
–

 
Coffee

 
Break

 
&

 
Networking

12h00
 
–

 
Evento

 
de

 
Matchmaking:

 
Aproveitamento

 
de

 
subprodutos

 
agroalimentares 13

h30
 

–
 

Encerramento
 

e
 

agradecimentos

 

Seminário
 
&

 
Matchmaking

Repurposing OLIve WAste in circular economy.
solutions for feeds, additives, packaging, & biogas

 

Inseva-se aqui:
Até 16/9/2026



Valorisation  globale  des  déchets agroforestiers
 

:  
Nouvelles

 
bioraffineries

 
multiproduits évolutives.      

      

Journées
 

de
 

"Valorisation
 

des
 

sous-
produits agroalimentaires"

📅 Vendredi 18 septembre 2026   

📍

 

Faculté

 

de

 

Médecine

 

Vétérinaire

 

– Salle des Actes

Programme
 

(9h00–13h30)
 

:

9h00

 

–

 

Accueil

 

des

 

participants.

 

Séminaire

 

Valorisation

 

des

 

sous-produits

 

agroalimentaires

9h30

 

–

 

Mot

 

de

 

bienvenue.

 

Projet

 

NEWPOWER

 

-

 

Dra.
 
M.

 

Jesús

 

Rodríguez

 

Yoldi,

 

Universidad

 

de

 

Zaragoza .

9h50

 

–

 

Revalorisation

 

des

 

sous-produits

 

agro-industriels

 

:

 

innovation

 

dans

 

les

 

procédés
d’extraction

 

pour

 

le

 

développement

 

de

 

produits

 

à

 

haute

 

valeur

 

ajoutée

 

-

 

Dra.

 

Mariana

 

Morales

 

de

 

la Peña,

 

Universitat

 

de

 

Lleida.

10h15

 

–

 

De

 

la

 

nature

 

à

 

la

 

thérapeutique

 

:

 

sous-produits

 

agroforestiers

 

contre

 

la

 

stéatose

 

hépatique et

 

le

 

cancer

 

colorectal

 

-

 

Dr.

 

Luis

 

Herrera

 

Marcos,

 

Universidad

 

de

 

Zaragoza.

10h40

 

–

 

Du

 

laboratoire

 

à

 

l’industrie

 

:

 

la

 

problématique

 

du

 

passage

 

à

 

l’échelle

 

industrielle

 

des
procédés

 

d’upcycling

 

:

 

l’exemple

 

d’Ingredalia

 

-

 

Dr.

 

Miguel

 

Ángel

 

Cubero

 

Márquez,

 

Ingredalia.

11h05

 

–

 

Revalorisation

 

des

 

sous-produits

 

du

 

secteur

 

oléicole.

 

Projet

 

OLIWA

 

-

 

Dr.

 

Jesús

 

de

 

la

 

Osada García,

 

Universidad

 

de

 

Zaragoza.

11h30

 

–

 

Pause-café

 

&

 

Networking

12h00

 

–

 

Événement

 

de

 

Matchmaking

 

:

 

Valorisation

 

des

 

sous-produits

 

agroalimentaires

13h30

 

–

 

Clôture

 

et

 

remerciements

  

Repurposing OLIve WAste in circular economy.
solutions for feeds, additives, packaging, & biogas

Séminaire & Matchmaking

:

  

Inscrivez-vous ici:
jusqu'à 16/9/2026




