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4 Curso de perfumería
y gastronomía



DIRECCIÓN

D. Luis Berzosa Lara. Profesor Técnico de Formación Pro-
fesional. Director de Escuela de Hostelería y Turismo 
de Teruel.

PROFESORADO

Dña. Isabel Guerrero Castellot. Perfumista y creadora in-
dependiente. Doctora en Educación Pionera en España 
en el desarrollo de la cultura olfativa con numerosos 
premios y reconocimientos, nacionales e internaciona-
les, incluida la I+E de innovación de la Unión Europea.

OBJETIVOS

	 Los Objetivos del curso son, principalmente, la intro-
ducción al mundo de la gastronomía a través de la 
educación del olfato, el conocimiento de los elementos 
que componen las diferentes gamas de fragancias y, 
a partir de ahí, aprender a diseñar platos sobre dichas 
fragancias

Fechas: del 2 al 4 de julio de 2024
Horas lectivas: 20
Lugar: CPIFP Escuela de Hostelería y Turismo de 
Teruel.

HORARIO

Día 2 de julio, martes
Mañana

08:30 a.m. Apertura del curso y bienvenida.
08:45-10:30. Introducción. El sentido del olfato. Educación 

sensorial.
Descanso de 20 minutos.
10:50-13:20. Taller olfativo I. Materias primas de perfume-

ría.
Descanso de 10 minutos.
13:30-15:00. Taller olfativo II. Materias primas de perfume-

ría.

Día 3 de julio, miércoles
Mañana

08:30-10:30. Taller olfativo III. Familias olfativas. Creación 
de acordes.

Descanso de 20 minutos.
10:50-13:20. Taller de especias para la creación en cocina.
Descanso de 10 minutos.
13:30 a 15:00. Introducción a los aceites esenciales.

Día 4 de julio, jueves
08:30 a.m.-10:30 a.m. Diseño de experiencias gastronómi-

cas de impacto.
Descanso de 20 minutos.
10:50 -14:30. Taller de creación de cocina aromática en las 

instalaciones de la Escuela de Hostelería.
14:30-15:30. Degustación de las creaciones del taller de co-

cina aromática.
Cierre del curso.

NÚMERO DE PLAZAS
Limitado.

MATRÍCULA

Tarifa general: 125 €.
Tarifa reducida: 95 €
	 Tendrán derecho a la tarifa reducida los estudiantes 

sin trabajo, los desempleados, los jubilados, el per-
sonal de la Universidad de Zaragoza y los tutores de 
prácticas de los alumnos de las distintas titulaciones 
del Campus
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