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Matriculación
La mayoría de los cursos de la UVT tienen descuentos espe-
cíficos para estudiantes, desempleados y otros colectivos.
La UVT se reserva el derecho de anular un curso si no se al-
canza el número mínimo de alumnos fijados para el mismo. 
Cualquier incidencia al respecto, se comunicará a los inte-
resados y se incluirá en la página web de la UVT. Así mismo, 
en esta página se incluirán las variaciones que se puedan 
producir desde el momento de esta impresión hasta el ini-
cio del curso. La información completa sobre la normativa 
general se encuentra disponible en la página web, https://
fantoniogargallo.unizar.es/cursos.

Homologaciones
Las actividades de la UVT son homologadas por diferentes 
universidades y otras instituciones sanitarias y docentes. 
Para mayor información consultar nuestra página web

Alojamiento y desplazamientos
– Alojamiento en el Colegio Mayor Universitario Pablo Se-
rrano. Información y reservas: http://cmps.unizar.es. Tels.
978 618 131 / 978 618 133
– Información sobre hoteles, hostales y pensiones de Teruel: 
http://turismo.teruel.net
– Alojamiento en otras sedes: consultar programa específi-
co y web de la UVT.
– Desplazamientos:
http://www.estacionbus-teruel.com
http://www.renfe.com

Información
Fundación Universitaria “Antonio Gargallo”.
Universidad de Verano de Teruel.
Campus de Teruel de la Universidad de Zaragoza
C/Atarazana, 4; 44003 Teruel
Tel. 978 618 118
http://fantoniogargallo.unizar.es/
E-mail: unverter@unizar.es
Facebook: Universidad de Verano de Teruel
Twitter: @uvteruel

MIEMBROS DEL PATRONATO
Universidad de Zaragoza
Departamento de Innovación, Investigación y 
Universidad. Gobierno de Aragón
Diputación Provincial de Teruel
Ayuntamiento de Teruel
Caja Rural de Teruel
Cámara Oficial de Comercio e Industria de 
Teruel
Confederación Empresarial Turolense

COLABORADORES PRINCIPALES
Ayuntamiento de Alcañiz
Cátedra Térvalis de Bioeconomía y Sociedad.
Fundación “Mindán Manero”. Calanda

PATROCINADORES DE CURSOS 
ADRI Jiloca-Gallocanta
Cátedra COGITIAR
Cátedra TECNALIA
Fundación Centro de Estudios
de Física del Cosmos de Aragón (CEFCA)
Fundación Conjunto Paleontológico de Teruel-
Dinópolis
Parque Cultural del Río Martín

COLABORADORES
Agrupación Astronómica de Teruel
Asociación Amigos de Gallocanta
Asociación Anuario Estadístico de Aragón
Asociación de Salud Mental Teruel (ASAPME)
Ayuntamiento de Aliaga
Ayuntamiento de Albalate del Arzobispo
Ayuntamiento de Arcos de las Salinas

Ayuntamiento de Calanda
Ayuntamiento de El Castellar 
Ayuntamiento de Orihuela de Tremedal 
Ayuntamiento de Rubielos de Mora 
Bodegas Jesús Romero
Casa Mata
Centro de Investigación y
Tecnología Agroalimentaria de Aragón (CITA) 
Centro «Luis Buñuel» de Calanda 
Centro Penitenciario de Teruel
Cereales Teruel
Colegio de Enfernería de Teruel
Comarca de Andorra-Sierra de Arcos 
Comarca Sierra de Albarracín 
Departamento de Educación, Cultura y Depor-
te. Gobierno de Aragón
Departamento de Desarrollo Rural
y Sostenibilidad. Gobierno de Aragón. 
Dirección General de Salud Pública. 
Departamento de Sanidad, Bienestar Social y 
Familia. Gobierno de Aragón.
Fertinagro Biotech
Fundación Agustín Serrate
Institución Ferial de Calamocha
Instituto Aragonés de la Mujer 
Grupo Arco Iris
Museo Gonzalvo
Museo de la Naturaleza de Daroca
Parque Geológico de Aliaga
Portesa, Arento
Sociedad Española de Ornitología (SEO-
Birdlife)
Sociedad Gestora del Conjunto Paleontológico 
de Teruel

Bioeconomía Circular.
Aplicaciones 
industriales y 
ecoeficiencia



DIRECCIÓN:
Dña. Alexia Sanz Hernández. Profesora Titular. Universidad de 

Zaragoza.

SECRETARIADO
D. Alfonso Aranda Usón. Profesor. Universidad de  Zaragoza.

PROFESORADO
D. Alfonso Aranda Usón. Secretario del curso.
D. Manuel Lainez. Director del Instituto Nacional de Investiga-

ciones y Tecnología Agraria y Alimentaria (INIA).
Dña. Paloma Mallorquín, Project Officer de Bio-Based Indus-

tries Joint Undertaking (BBI)
D. Eduardo López, Director de I+D+i ARENTO. Grupo Coopera-

tivo Agroalimentario de Aragón
Dña. M.ª Eugenia Hernández. Directora gerente del Cluster de 

Alimentación de Aragón. 
D. Sergio Atares. Director de I+D+i de Fertinagro Biotech.
D. Arturo Daudén. Investigador del Centro de Investigación y

tecnología agroalimentaria de Aragón (CITA)
Dña. Pilar Mateo, Inesfly Corp.
Dña. Iryna Sulhotska, BIOPOLIS S.L.  
D. Juan Delgado, A. C. Consultores.

OBJETIVOS
La finalidad principal de este curso es  dar a conocer qué es la 
bioeconomía, qué la economía circular y ejemplificar su ciclo 
y sus aplicaciones industriales a partir de la exposición e inter-
cambio de experiencias y de casos de éxito en los diferentes 
sectores que la integran.
Se plantea el curso al objeto de proporcionar al alumnado y a 
los profesionales una formación complementaria a los conoci-
mientos adquiridos durante los grados cursados (ADE, Contabi-
lidad y Finanzas, Ingeniería Agroalimentaria y del Medio Rural, 
Biotecnología, etc.), o a su experiencia profesional respectiva-
mente. A tal fin se contempla durante el curso, el análisis de 
experiencias y el uso aplicado de herramientas y conocimientos 
específicos de gestión de proyectos e inversiones en tecnolo-
gías sostenibles en un entorno de economía circular promovido 
a nivel nacional y de la Unión Europea, de gran interés para las 
empresas.

PROGRAMA 
Políticas y estrategias biobasadas en España.
La Bioeconomía en Europa.
Bioindustria sostenible en el sector agrícola.
I+D+i, financiación y cooperativismo agroalimentario en bioeco-

nomía.
Revalorización de subproductos en la industria alimentaria.
Los recursos biológicos como valor.
La valorización del purín como fertilizante orgánico.
Ecoeficiencia y gestión empresarial.
Recursos forestales y bioenergía.
Biotecnología al servicio de la sociedad. 
Emprendimiento en bioeconomía: Creación de cadenas de bio-

valor y de marcas de calidad.

Fechas: días 2 al 4 de octubre
Horas lectivas: 20
Lugar:  Teruel

HORARIO
Día 2 de octubre, martes
Mañana

09:30 h. Bienvenida, presentación e inauguración del curso.
10:00 h. Políticas y estrategias biobasadas en España. Manuel Lai-

nez. Director del Instituto Nacional de Investigaciones y Tecno-
logía Agraria y Alimentaria (INIA).

11:00 h. La Bioeconomía en Europa. Paloma Mallorquín, Project 
Officer de Bio-Based Industries Joint Undertaking (BBI)

11:30 h.- Pausa café.
12:00 h. Bioindustria sostenible en el sector agrícola. (Mesa   

redonda).
14:00 h.- Comida. 
Tarde
16:30 h.   I+D+i, financiación y cooperativismo agroalimentario 

en bioeconomía. Eduardo López, Director de I+D+i ARENTO. 
Grupo Cooperativo Agroalimentario de Aragón

18:00 h. Revalorización de subproductos en la industria alimen-
taria. M.ª Eugenia Hernández. Directora gerente del Cluster de 
Alimentación de Aragón. Casos prácticos.

Día 3 de octubre, miércoles
Mañana

09:00 h. Los recursos biológicos como valor. Sergio Atares. 
Director de I+D+i de Fertinagro Biotech. 

10:30 h. La valorización del purín como fertilizante orgánico. 
Arturo Daudén. Investigador del Centro de Investigación y 
Tecnología Agroalimentaria de Aragón (CITA).

11:30 h.- Pausa café
12:00 h. ¿Qué hacemos con los purines? (Mesa redonda). 
14:00 h.- Comida.

Tarde
16:30 h. Ecoeficiencia y gestión empresarial. Alfonso Aranda 

(Universidad de Zaragoza).
18:00 h. Recursos forestales y bioenergía. (Mesa redonda).

Día 4 de octubre, jueves
Mañana

09:30 h. Biotecnología al servicio de la sociedad. Casos prác-
ticos. Pilar Mateo, Inesfly Corp. 

10:30 h. Innovación sociotécnológica y transferencia en 
bioeconomía. Iryna Sulhotska, BIOPOLIS S.L.  

11:30 h.- Pausa café
12:00 h: Taller sobre Emprendimiento en bioeconomía: Crea-

ción de cadenas de biovalor y de marcas de calidad. Juan 
Delgado, A. C. Consultores. 

14:00 h.- Clausura del curso.
NÚMERO DE PLAZAS: Limitadas.

MATRÍCULA: 

Tarifa General: 125 €. Tarifa Reducida: 95 €
Tendrán derecho a la tarifa reducida los estudiantes sin traba-
jo, los desempleados, los jubilados, el personal de la Universi-
dad de Zaragoza y los tutores de prácticas de los alumnos de 
las distintas titulaciones del Campus de Teruel.

PATROCINADOR DEL CURSO: 




