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PROGRAMA DEL CURSO “CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS”
Lunes, 11 de julio de 2011
9:00-9:30 h

- Presentación del curso y recogida de documentación.

9:30-11:30 h

· Nutrientes y sus funciones en el organismo.
Agustín Ariño Moneva. Doctor en Veterinaria. Catedrático del Área de Nutrición  y Bromatología.  Universidad de Zaragoza.

12:00-14:00 h 

· Componentes funcionales de los alimentos.
Mª Ángeles Martín Cabrejas. Doctora en Ciencias Químicas. Profesora Titular del Área de Nutrición y Bromatología. Universidad Autónoma de Madrid.
16:00-18:00 h

- Compuestos indeseables de los alimentos.
Miguel Calvo Rebollar. Doctor en Ciencias Químicas. Catedrático del Área de Tecnología de los Alimentos. Universidad de Zaragoza

Martes, 12 de julio de 2011
9:30-11:30 h

· Comercialización de frutas y hortalizas en el Bajo Aragón: factores de calidad y trazabilidad. 

Antonio Sorina Mur. Ingeniero Técnico Agrícola. Gerente de la “Sociedad Cooperativa de Segundo Grado: Frutícula Bajo Aragonesa”. Caspe.

12:00-14:00 h

· Productos lácteos: procesado, calidad y valor nutritivo.
Mª Dolores Pérez Cabrejas. Doctora en Veterinaria. Profesora Titular del Área de Tecnología de los Alimentos. Universidad de Zaragoza.

16:00-18:00 h

-Visita a la “Sociedad Cooperativa de Segundo Grado: Frutícula Bajo Aragonesa.”. Antonio Sorina Mur. Mª Dolores Pérez Cabrejas.

18:00-20:00

-Vista a la empresa “Quesos de la Granja Los Arcos”. 

Casimiro Tena Altabás. Gerente. Mª Dolores Pérez Cabrejas.

Miércoles, 13 de julio de 2011

9:30-11:30 h
-Productos cárnicos de calidad diferenciada en Aragón.
Pedro Roncalés Rabinal. Doctor en Farmacia. Catedrático del Área de Tecnología de los Alimentos. Universidad de Zaragoza.

12:00-14:00 h

-Pescado y productos derivados: procesado, calidad y valor nutritivo.
José Antonio Beltrán Gracia. Doctor en Veterinaria. Profesor Titular del Área de Tecnología de los Alimentos. Universidad de Zaragoza

16:00- 18:00 h
- Tecnologías tradicionales frente a nuevas tecnologías de conservación e higienización de los alimentos.
Santiago Condón Usón. Doctor en Veterinaria. Catedrático del Área de Tecnología de los Alimentos. Universidad de Zaragoza

Jueves, 14 de julio de 2011

9:30-11:30 h  

- Tecnologías emergentes en materiales de envase: envases activos  y envases inteligentes.

Cristina Nerín de la Puerta. Doctora en Ciencias Químicas. Catedrática del Área de Química Analítica. Universidad de Zaragoza

12:00-14:00 h
-Toxiinfecciones alimentarias  y su relevancia en la salud pública

Juan José Carramiñana. Doctor en Veterinaria. Profesor Titular del Área de Nutrición  y Bromatología.  Universidad de Zaragoza.

16:00-18:00 h
- Importancia de la alimentación en la prevención de las enfermedades crónicas
Luis Ros Mar. Doctor en Medicina. Profesor Asociado del Área de Pediatría. Universidad de Zaragoza. Jefe de la Sección de Gastroenterología y Nutrición Pediátrica. Hospital Infantil Universitario Miguel Servet. Zaragoza 
Viernes, 15 de julio de 2011
9:30-11:30 h
-Recursos fitogenéticos de Aragón  y alimentación humana. 

José González Bonillo. Doctor en Medicina. Director Gerente del Centro de Investigación  y Tecnología Agroalimentaria de Aragón. Miembro de la Fundación Aragonesa Grande Covián.

12:00-14:00 h

· Seguridad alimentaria: perecpciones sociales 
Vicente Sanchis Almenar. Doctor en Biología. Catedrático del Área de Tecnología de los Alimentos. Universidad de Lleida.

14:00 h

Clausura del curso 
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